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Bases del Certamen



Artículo 1. 
Asoc. Organizadora
El Campeonato Regional de Cocina y
Repostería organizado por Acyre La
Rioja,se celebrará en Logroño el 7 de
octubre, en las instalaciones de Acha
Gourmet, siendo una final para elegir
a nuestros representantes en el
Campeonato Nacional que se
celebrará En Torrelavega
(Cantabria)18 y 19 de noviembre.

Salado Dulce



Artículo 2. Inscripción

Mediante formulario. Los formularios de inscripción deberán
recibirse antes del 30 de septiembre.

Es obligatorio ser socio de Acyre La Rioja para poder participar.

Formulario



Artículo 3. 
Equipo concursante y funciones

Participantes:
Entregar una inscripción para participar implica  que
han entendido y aceptado el presente documento.

Jurado:
Asegurarse de que se respetan los valores de la
competición y la gastronomía.
Tomar asiento en el Jurado de degustación



Artículo 4. 
Obligaciones durante el campeonato

Jurados

Deben estar presentes en las reuniones informativas del Jurado, que se celebrarán en la
mañana del concurso.
La fotografía oficial del concurso.
La entrega de premios.

Candidatos y ayudantes:

La reunión informativa oficial antes del concurso.
La fotografía oficial del concurso.
La entrega del premios.



Artículo 5. Uniforme

Uniforme que se vestirá durante el campeonato:

Chaquetilla oficial de Acyre La Rioja

Pantalones negros,

No aparecer ningún logotipo aparte de los
proporcionados por la organización.



Artículo 6. 
Equipación de boxes

Pila con desagüe y agua corriente
Cocina de inducción
Mesa de trabajo y de apoyo
Enchufes
Horno 

Pongase en contacto con la organización para
obtener aprobación de cualquier aparato
pequeño que deseen traer.



Artículo 7. 
Plato Carne. Picaña

Se entregarán cinco piezas de +- 3kg (La Finca)

La preparación del “plato de carne” debe incluir 3
guarniciones, las cuales serán a elección del candidato.

Se puede añadir cualquier guarnición/acompañamiento
caliente en la bandeja. 

Se considera acompañamiento a cualquier preparación
que el candidato quiera añadir aparte del plato
principal y la guarnición. Todos los productos del plato
deben ser utilizados y claramente identificables
visualmente y/o por su sabor.

4  platos deben ser preparados y enviados juntos para
el jurado de degustación. Puede ser entero o trinchado
previamente y recompuesto.



Artículo 7. 
Plato Pescado. Lubina Se entregará una pieza de la talla 11 - 1,1-1,3kg)

(Aquanaria)

La preparación del “plato de pescado” debe incluir 3
guarniciones, las cuales serán a elección del
candidato.

50% “verde fresco” (productos que crecen al aire libre,
en el invernadero o en el mar)

Todos los productos en el plato deben ser utilizados e
identificables visualmente y/o por su sabor. Todo
debe ser comestible.

4  platos deben ser preparados y enviados juntos para
el jurado de degustación.



Artículo 8. 
Plato Dulce. Queso, Hojaldre

Placa Hojaldre 100% mantequilla de 1kg (Europastry)
Queso D.O. Rioja (El Estanque)

La preparación del “postre” debe incluir
obligatoriamente:

Hojaldre 
Queso D.O. Rioja
Leche

Y todos los ingredientes de libre aportación.



Artículo 9. Las recetas

Las recetas deben ser enviadas a la organización a través del
formulario de inscripción, antes del 30 de septiembre de

2024. Deben ser recetas originales



Salado Dulce
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Artículo 10. Puntuación



Artículo 11. 
Programa del Concurso

El orden de participación será por sorteo el mismo día del evento. 

El evento se celebrará en la mañana del 7 de octubre en Logroño (instalaciones de Acha
Gourmet). El horario puede variar en función de los participantes inscritos.

Se contará con media hora por participante para finalizar el plato y presentarlo al jurado.



Artículo 12. Premios

2º Premio

Diploma
Premio 200€

1º Premio

Campeonato de
España de
Cocina y

Repostería
2024

Premio 300€

3º Premio

Diploma
Premio 100€



Patrocinadores



+34 663206269

info@acyrerioja.com

Contacto.


